
Prinzesschens süßer Fasnachtsschatz 

Zutaten: 
200 g Löffelbiskuit 
Eierlikör 
1 Glas Apfelkompott (mit Stückchen) 
1 Becher Schlagsahne 
250 g Mascarpone 
75 g Zucker 
1 P. Vanillezucker 
Zucker und Zimt 
  
Zubereitung: 
Löffelbiskuits in Eierlikör tunken und in eine Auflaufform legen. Apfelkompott mit Stückchen 
zerdrücken und auf die Löffelbiskuits streichen. Die Sahne schlagen, Mascarpone, Zucker 
und Vanillezucker mit der Sahne verrühren und auf den Apfelkompott streichen. Bei Bedarf 
diese Schichtung wiederholen. Zum Schluss Zucker und Zimt mischen und darüber 
streuen. Vor dem Servieren noch einige Zeit in den Kühlschrank stellen. Ergibt ca. 8 
Portionen. 


