Nonnenfiirzchen

Zutaten:

500 g Mehl
Salz

1/4 1 Milch

25 g Hefe

140 g Butter
abgeriebene Schale einer Zitrone
4 Eigelb

60 g Rosinen
Butterschmalz
Puderzucker

Zubereitung:

Mehl, Milch, Salz und Hefe verriihren und gehen lassen. Butter, Eigelb, Zucker und
Zitronenschale schaumig rithren und zum Hefeteig geben. Die Rosinen unterheben und den
Teig gehen lassen. Mit einem Teeloffel kleine Béllchen abstechen und die Nonnenfiirzchen in
heilem Butterschmalz langsam von beiden Seiten braun backen. Das Gebéck noch heill mit
Puderzucker bestreuen.
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